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FOX, LE NOUVEAU FOODMARKET DE LA CAPITALE
Fox, c’est le nouveau foodmarket de Watermael­Boitsfort avec 12 comptoirs et autant de cuisines différentes

qui vous feront voyager. 750 places assises dont 300 en terrasse, Fox mêle streetfood et bistronomie.

ISABELLE ANNEET

L’ancien siège de l’assureur

la Royale belge situé sur le

boulevard du Souverain à

Watermael­Boitsfort est en
passe de devenir un pôle éco­

nomique important avec un
hôtel, une salle de sport, des

bureaux, des espaces de co­
working et un foodmarket. Le

foodmarket boistfortois bapti­
sé Fox mêle streetfood et bis­

tronomie et est le nouveau

concept de Thierry Goor et

Pascal Van Hamme. Si aujour­

d’hui les deux hommes n’ont

plus aucun lien avec le Wolf

du centre de Bruxelles, ils

avaient participé à son lance­

ment en 2019. Les fondateurs

du Wolf, les frères Paul et Mi­

chel Haelterman, tiennent

d’ailleurs à préciser qu’il n’y

pas de lien entre les deux

lieux.

Le Fox est capable d’accueillir

jusqu’à 1.500 clients par jour
qui pourront découvrir les

mets de douze comptoirs. L’es­

pace de 1.500 mètres carrés,

avec 750 places assises dont

300 situées sur la terrasse sus­

pendue sur l’eau, a été élaboré

et décoré par l’architecte d’in­

térieur Lionel Jadot qui,

comme à son habitude, mise

sur du mobilier brut, l’artisa­

nal et le durable. « On est dans

une période difficile et il faut

absolument que tous vos rêves

les plus fous se réalisent. On

veut que Bruxelles se réveille,

on veut un foodmarket de ma­
lade », a lancé Thierry Goor à

l’inauguration de Fox qui
avait lieu jeudi soir.

CHEFS ÉTOILÉS ET TOP CHEF
Chez Fox, on croise des chefs

étoilés, des candidats de

l’émission culte Top Chef mais

aussi des jeunes cuisiniers pro­

metteurs. Parmi les douze

comptoirs, on retrouve Bap­

&Dak qui propose une cuisine

coréenne. Mais aussi Coast qui

propose fish&chips et lobster

roll. Véritable institution

bruxelloise, le restaurant gas­

tronomique La Truffe Noire

dispose d’un comptoir chez

Fox. Ici, c’est une version mo­
derne et efficace avec un style
street food qui est proposé. Lo­

gan Depuydt, candidat Top

Chef 2022, fait parler son ta­
lent chez Loulou. Autre candi­

dat de Top Chef, César Lewan­

dowski invite des amis chefs

pour des recettes à 4 mains au

comptoir Lova César & friends.

Plus classique, l’enseigne de

burgers Manhattn’s est pré­

sente chez Fox. Le chef étoilé

Yves Mattagne est également
présent chez Fox avec un
concept latino baptisé Roca.

En soirée, un DJ viendra en­
flammer le « streetfloor » pour

une expérience où la convivia­

lité, l’échange et l’amusement

sont les maîtres mots.

Pourquoi le nom Fox « Nous

sommes à l’orée de la Forêt de

Soignes. On y a même aperçu
des renards, la nuit sur la ter­

rasse. La couleur de leur four­

rure combinée à celle des

vitres «range-­ousse », le

nom de Fox s’est imposé

comme une évidence », com­
mente Thierry Goor.

Le bâtiment cruciforme a été

imaginé par le duo franco­

belge René Stapels et Pierre

Dufau. Avec ses 14.000 mètres

carrés de façades en verre fu­

mé, qui jouent reflet­miroir

avec les plans d’eau qui l’en­

tourent, l’édifice a été inaugu­
ré en 1970. Le site a été inscrit

sur la liste de sauvegarde du

patrimoine belge en 2019. ■■
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